VOOR THUIS

Bedankt voor je Kerst voor thuis bestelling bij WESS Horeca Groep!
We hebben de menu's met veel liefde voor jullie bereid,

de gerechten hoeven nu alleen nog afgemaakt te worden.

Hier vind je meer uitleg over het opwarmen van de gerechten. We laten je ook zien hoe je de

gerechten kan opmaken op het bord, maar natuurlik kun je je eigen creativiteit ook erop loslaten.

Tips voordat je begint met koken:

e Lees de bereidingswijze van de gerechten die je besteld hebt voorafgaand aan het koken
alvast eens door.

e Haal de gerechten minimaal een half uur voordat je gaat beginnen aan de bereiding alvast uit
de koeling (met uitzondering van het Kerstdessert, anders wordt deze te zacht), zodat de
producten op kamertemperatuur kunnen komen.

e De oven kun je alvast voorverwarmen tot 180 graden en verwarm alvast water in een
pannetje (hierin verwarm je de vaculmzakjes, dus kies een pan waarin de zakjes die je gaat
verwarmen helemaal ondergedompeld kunnen worden of gebruik meerdere pannen).

* |n onze restaurants verwarmen we de borden waar onze warme gerechten op komen. Dat
kun je thuis ook doen, zodat het eten wat langer warm blijft. Mocht je nog plaats hebben in de
oven, dan kun je de borden daar op het laatst een paar minuutjes bijzetten (als de borden

ovenbestendig zijn. Je kan ze ook even op een warme verwarming zetten.































