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Bedankt voor je interesse in ons Kerst voor thuis assortiment!
Op onze website www.kerstvoorthuisbestellen.nl vind je nóg meer informatie en de meest
gestelde vragen. Heb je het antwoord op je vraag niet kunnen vinden? Neem dan gerust

contact met ons op. We zijn maandag t/m vrijdag van 11.00u tot 17.00u telefonisch
bereikbaar op het nummer 046-208 00 10.

Stuur je liever een e-mail? Dat kan natuurlijk ook: info@kerstvoorthuisbestellen.nl.
We helpen je graag.

Alle gerechten dienen thuis nog opgewarmd te worden. Je hebt hier een oven en een
pannetje met warm water voor nodig. Een magnetron is ook handig! Uitgebreide uitleg over

de (eenvoudige) bereidingswijze is binnenkort te vinden op onze website. 

KERST VOOR THUIS

Via onze website kun je makkelijk en snel je bestelling plaatsen.
Kies het menu of gerecht naar keuze, plaats in je winkelmandje en

betaal direct snel online. Gelukt! Je bestelling is geplaatst!
Je ontvang van ons altijd een bevestiging per mail.

OPHALEN
Jouw bestelling is op te halen op 24, 25 of 26 december
(afhankelijk van jouw keuze) bij de door jou gekozen zaak.

Meer informatie over de afhaal tijdstippen vind je terug op de website.

Afhalen kan bij WINDRAAK31, LUNA Eten & Drinken Stein of De Eetwinkel by LUNA (Geleen) 

WWW.KERSTVOORTHUISBESTELLEN.NL
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KERSTMENU'S 4 GANGEN

LUNA DELUXE 44.95 P.P.
Zalmrilette, bladerdeeg,

kappertjesmayonaise en ingemaakte rode ui
-

Pompoen-wortelsoep met
bladerdeegsterretje en groene

kruidencrumble
-

Diamanthaas, truffelsaus, geroosterde
groenten en rosevalaardappeltjes

-

Bokkenpootjesijstaart of grand dessert*

VEGA 39.95 P.P.
Knolselderijcarpaccio, sinaasappel-mosterd
dressing, feta, geroosterd amandelschaafsel,

ingemaakte rode biet en rucola
-

Pompoensoep met kruidenolie,
croutons en kruidencrumble

-

Bospaddestoelenragout, geroosterde
groenten en aardappelgratin

-

Bokkenpootjesijstaart of grand dessert*

STEL ZELF JE
MENU SAMEN

VOORGERECHTEN
Rundercarpaccio, truffelmayonaise,
baked beans, rucola, tomaatjes,
Parmezaanse kaas en groentenchips

12.95

Zalmrilette, bladerdeeg,
kappertjesmayonaise en
ingemaakte rode ui

12.95

Hertencarpaccio, sinaasappel-mosterd
dressing, uiencompote, geroosterd
amandelschaafsel, ingemaakte rode biet
en rucola

12.95

SOEPEN
gemiddelde 1 persoons portie is 250-350ml

(prijs per liter)

Pompoen-wortelsoep 9.95
Tomatensoep 8.95
Breekbrood met drie smeerseltjes
en gemarineerde olijven 

9.95

HOOFDGERECHTEN
Diamanthaas, truffelsaus, geroosterde
groenten en rosevalaardappeltjes

20.95

(P.P.)

Wildstoofpotje, geroosterde groenten
en aardappelgratin

21.95

Bospaddestoelenragout,
geroosterde groenten en aardappelgratin

18.95

LUNA 43.95 P.P.
Rundercarpaccio, truffelmayonaise, baked
beans, rucola, tomaatjes, Parmezaanse

kaas en groentenchips
-

Pompoen-wortelsoep met
bladerdeegsterretje en groene

kruidencrumble
-

Diamanthaas, truffelsaus, geroosterde
groenten en rosevalaardappeltjes

-

Bokkenpootjesijstaart of grand dessert*

WILD 46.95 P.P.
Hertencarpaccio, sinaasappel-mosterd

dressing, uiencompote, geroosterd
amandelschaafsel, ingemaakte rode biet en

rucola
-

Pompoen-wortelsoep met
bladerdeegsterretje en groene

kruidencrumble
-

Wildstoofpotje, geroosterde groenten en  
aardappelgratin

-

Bokkenpootjesijstaart of grand dessert*

Knolselderijcarpaccio,
sinaasappel-mosterd dressing, feta,
geroosterd amandelschaafsel,
ingemaakte rode biet en rucola

10.95

*grand dessert bestaat uit een tartelette met amarena
kersen ganache, panna cotta met amarena kersen en
witte chocolade, kersen siroop en een tuille

DESSERTS
Bokkenpootjesijstaart heel 29.95
Bokkenpootjesijstaart half 16.95
Kerst ijstaart met mokka,
chocolade en een bodem van brownie

29.95

Grand dessert met een tartelette met
amarena kersen ganache, panna cotta
met amarena kersen en witte chocolade,
kersen siroop en een tuille

9.95

HIGH TEA
KERST HIGH TEA 26.95 P.P.

Pompoen-wortelsoepje
Mini pasteitje met bospaddestoelenragout

Carpaccio en vitello tonnato
Breekbrood met smeersels

Scones met jam en clotted cream
Mini cinnamon roll

Huisgemaakte zoetigheidjes: 
-Tartelette met amarena kersen

-Oreo truffel
-Witte chocolade cheesecake

Verse munt, gember, kaneel en steranijs
Theezakjes van Blanche Dael

  KERST
HIGH TEA KIDS

OUD EN NIEUW

KIDS

Tomatensoepje
Croissantje met roomboter en jam

2 mini broodjes met ham,
kaas en hagelslag

Pancakes met kerst sprinkles
Spiesje met roomsoesjes

Pigs in a blanket

13.95 P.P.

TAPASPLANK 39.90
Geniet van een heerlijke plank bomvol lekkers!
Altijd geserveerd met stokbrood, verschillende

dipjes, 2 gerechtjes om op te warmen en
diverse vlees- en kaaswaren!

Denk aan gevulde eitjes, Bugles nachos met
pittig gehakt en meer lekkers!

Bekijk de precieze samenstellingen van
onze tapasplanken in onze webshop.

Keuze uit: vlees, mix en vega
Hoeveelheid: 2-3 personen per plank

Afhalen: Bedrijfsweg 21 Geleen

BREEKBROOD 9.95
Breekbrood met drie smeerseltjes

en gemarineerde olijven 

CARPACCIOSCHOTEL 23.95
Éen schotel is voldoende
voor 2 tot 3 personen

HIGH TEA
HIGH TEA

TAPASPLANK
CARPACCIOSCHOTEL

BESTELLEN
OUD EN NIEUW ARRANGEMENTEN

Bestellen van onze oud en nieuw
arrangementen kan makkelijk en snel via onze

Kerst voor Thuis webshop.
Bestel voor afhalen op 31 december.

WWW.KERSTVOORTHUISBESTELLEN.NL

KIDS MENU 15.95 P.P.
Tomatensoep

-

Biefstukje of kipfilet met
rosevalaardappeltjes en broccoli

-

Kerstbrownie om zelf te versieren


