KERST VOOR THUIS

0P WERKDAGEN ZIJN WIJ TUSSEN 10.00 EN 16.00 UUR
TELEFONISCH BEREIKBAAR OP 046-2080010 VOOR VRAGEN OVER KERST VOOR THUIS.
PER MAIL ZIJUN WIJ BEREIKBAAR OP INFO@KERSTVOORTHUISBESTELLEN.NL
De gerechten dienen thuis nog opgewarmd te worden.
Uitgebreide uitleq over de (eenvoudige) bereidingswijzen
krjgt u natuurlijk mee.
o

BESTELLEN

M [ N IJ N A A H ] Uw bestelling kunt u doorgeven via:

WWW.KERSTVOORTHUISBESTELLEN.NL/

Bestel en betaal direct online. .

U ontvangt van ons altijd een bevestiging per mail. .

Enkele dagen voor de levering ontvangt u nog een reminder per mail.
U kunt uw bestelling uiterlijk doorgeven t/m vrijdag 18 december.

OPHALEN/LEVERING

~ Voor ontbijt & brunch kies je voor afhalen of bezorgen.
Diner/gourmet, borrelbox en proeverij kan enkel worden afgehaald.
voor tijdstippen zie de webshop.
Uw bestelling is op te halen op 24/25/26 december
. bnﬁde ekozen zaak: , .
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KERSTMENU'S 4 GANGEN

WILD 42,95 pp

Gerookte eendenborstfilet met pastinaak
en vijgenchutney

Wildbouillon
] Hertenbiefstuk met sinoosopEelportsous,
i rode kool met opFeIJes, .

i paddestoeltjes en rosevalaardappeltjes

Bokkepootjesijstaart of Grand dessert

LUNA 37,95 pp

Rundercarpaccio met truffelmayonaise,
Parmezaanse kaas, poftomaatjes,
rucola en baked beans
Pompoensoep
Black angus steak met truffelsaus,
geroosterde winterse groenten
en rosevalaardappéltjes

Bokkepootjesijstaart of Grand dessert

LUNA DELUXE 37,95 pe

Vistrio_met gemarineerde zalm,
tonijn en ‘garnalencocktail

Pompoensoep
Black angus stegk met truffelsaus,
geroosterde winterse groenten
en rosevalaardappéltjes

Bokkepootjesijstaart of Grand dessert

VEGA 35,95 pp

Mousse van rode biet met geitenkaas
en notenkruim

Pompoensoep
Hartige strudel met pompoen,
feta en spinazie,
geserveerd met een frisse salade

Bokkepootjesijstaart of Grand dessert

STEL ZELF JE MENU SAMEN
VOORGERECHTEN (priyzen pp)

Carpaccio met truffelmayonaise, 10,95
Parmezaanse kaas, poftomaatjes,
rucola en baked beans

Gerookte eendenborstfilet 10,95
met pastinaak en vijgenchutney

Vistrio met gemarineerde zalm, 10,95
tonijn en garnalencocktail

Rode bietenmousse 8,95

met geitenkaas en notenkruim

SOEPEN (prIvzEN PER LITER)
GEMIDDELDE 1 PERSOONS PORTIE IS 250-350ML

Pompoensoep 8,95
Tomatensoep 795
Wildbouillon 10,95
Courgettesoep 795
BROOD

Breekbrood met 795

twee huisgemaakte smeerseltjes
(3 tot 4 personen)

HOOFDGERECHTEN (pr1JzEN pP)

Varkenshaas in champignon-roomsaus 13,95
Boeuf Bourguignon 12,95
Wildstoofpotje 13,95
Kip in Parmezaan-roomsaus 11,95
Bospaddestoelenragout 11,95
BIJGERECHTEN

PORTIES PER 2 PERSONEN

Aardappelgratin 4,95
Rosevalaardappeltjes met rozemarijn 9,95
Geroosterde winterse groenten 9,95
Zoete aardappelgratin met groenten 9,95
Rode kool met appeltjes 4,95
Stoofpeertjes 4,25

DESSERTS

HELE TAART (12ST.) / HALVE TAART (6ST.)

Bokkepootjesijstaart 28,95 / 15,-
Witte chocolade cheesecake 28,95 / 15,-
Chocolade ijstaart met Baileys (18+) 28,95 / 15,-
Grand dessert 795 PP

LEKKER OM LOS TE BESTELLEN (PRIJZEN PP)
Saucijzenbroodje 2- ps.
Kippenpasteitie 500gr 9,99

GOURMETSCH(BTE% 17,95 PP
v

EEN GOURMETSCHOTEL BESTEL JE VOOR 4 PERSONEN,
1 PORTIE VLEES IS ONGEVEER 250 GRAM

Een gourmetschotel bevat de volgende stukjes vlees:
Gemarineerde kipfilet

Gemarineerde varkenshaas
Gemarineerde_kogelbiefstuk

Runderburgertjes

Shoarmareepjes

De gourmetschotel wordt geserveerd met:

Stokbrood met kruidenboter . .
Groenten om te bakken (paprika, uien en champignons)
Huisgemaakte koolsalade en aardappelsalade
Huisgemaakte knoflook- en cocktailsaus
Aardappelwedges

BORRELBOX 23,95

SCHAAL MET ALLERLETI LEKKERS
VOOR BIJ DE BORREL, VOOR 2-3 PERSONEN

Parmaham .
Huisgemarineerde olijven
Chorizo

Tortillachips met salsasaus
Knoflookbrood sticks

Surimi krabsalade

Rigatello kaas .
Parmezaan met vijgenchutney

ou
Stokbrood met aioli

PROEVERIJBOX 34,95

SCHAAL MET ALLERLEI LEKKERS
VOOR BIJ DE BORREL, VOOR 2-3 PERSONEN

Mozzarella, tomaat en balsamico

Carpaccio met truffelmayo

Vitello Tonnato_ ) , )
Rauwe gemarineerde tonijn met sojasaus en wakame
Parmaham

Surimi krab salade

Tortillachips met salsasaus

Stokbrood met aioli

WIJNEN
WIJNEN WIT PER FLES | GEKOELD
Parellada blanco | Torres Mas Rabell | Spanje 12,-

Onze favoriet, Fruitig en kruidig. Spanje in een glas.

Chardonnay | Croix D'or | FrankrijK 0-
Mild, droog, verfijnd met een fruitige geur.

Semillion Moelleux | Grille | Frankrijk iil=
Lekker zoet, tropisch en heerlik sappig.

WIJNEN ROOD PER FLES

Tempranillo | Torres Mas Rabell | Spanje, 2-
Elegant en complex tegelijk. Proef de Mediterranee

Merlot | Croix D'or | Frankrijk 1,-
Zacht maar toch robuust. Een Franse topper

WIJNEN ROSE PER FLES | GEKOELD

Grenaché rosé | Monteclain I_Fronkri{'k (B
Heerlijk sappig met zacht fruit. Die Kleur!

BUBBELS PER FLES | GEKOELD

Prosecco | Scavi & Ray | ltalié 12,-
Een heerlik ltaliaans aperitief

ONTBIJT EN BRUNCH

KERSTONTBIJT 47,95 e

Breekbrood
Beleg (kaas, kip, brie, tonijnsalade)
Croissantje met jam en roomboter
' erse jus d'orange
Potje yoghurt met rood fruit en granola
Theezakjes
Kerststol N
Pancakes met aardbeitjes
Spek met ei
Tony chocolonely

KERSTONTBIJT KIDS 9,95 pp

Minibroodje
Beleg (ham, kaas, hagelslag)
Croissantje met jam en roomboter
Pancakes met agardbeitjes
Minimuffins_
Vers fruitsapje

KERSTBRUNCH 22,95 pp

_ Breekbrood
Eiersalade en tonijnsalade
Tomatensoep .

: Saucijzenbroodje .
Klppenro%out met pasteibakje
- Theezakjes
Huisgemaakt taartje

KERSTBRUNCH KIDS 40,95 pp

Minibroodje
Beleg (ham, kaas, hagelslag)
Croissantje met jam en roomboter
Pancakes met gardbeitjes
Minimuffins
Tomatensoepje
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